BOZE NARODZENIE — TRADYCYJNIE | NOWOCZE SNIE

SLEDZ POD PIERZYNKA
sktadniki:

* 6 $ledzi z beczki

+ 2cebule

» 30 dag tagodnego zéitego sera

» szklanka majonezu

» Y2 szklanki Smietany 18%

»  s0l, pieprz do smaku
Sledzie namaczamy w mleku, osgczamy po okoto 30 minutach i kroimy w kawaiki, cebule
siekamy w piorka, ser $cieramy na tarce (drobne oczka). taczymy majonez, Smietane, ser i
cebule. Doprawiamy sola i pieprzem do smaku. Sledzie uktadamy na p6tmisku przykrywamy

pierzynka z sera i majonezu.

SLEDZ W PIECZARKACH
skiadniki:

« filety $ledziowe

e pieczarki

e czerwona konserwowa papryka

* natka pietruszki

» oliwa z oliwek

»  s0l, pieprz do smaku
Sledzie przygotowujemy jak wyzej. Mleko dobrze sptukujemy pod woda. Pieczarki $cieramy
na tarce (duze oczka), papryke drobno kroimy, natke siekamy, tgczymy wszystko z oliwg i
doprawiamy do smaku. Mieszamy ze sledziem lub uktadamy go na pétmisku i przykrywamy
warstwa pieczarek.
KEKS
skiadniki:

* 5jajek

e 25dag cukru

e 20 dag maki

e 1 szklanka mieszanych bakalii pokrojonych w kawateczki
(np. skorka pomaranczowa, kandyzowane owoce, suszone S$liwki, orzechy, czekolada — wedle
uznania)
Ubij piane z biatek, wstaw do lodowki. Zolka utrzyj z cukrem. Stopniowo, caly czas
mieszajgc, dodawaj bakalie oprészone niewielkg iloscig magki, potem — po tyzce — make i na
koniec, bardzo delikatnie, ubitg piane. Piecz 40 minut w temperaturze 160°C. Nastepnie

podnies temperature do 180°C i piecz jeszcze 10 minut.



