GULASZ PIWNY

Sktadniki:

50 dag miesa wieprzowego (tapatki)
1 tyzka czerwonej papryki (stodkiej)
2 duze cebule

50 ml oleju stonecznikowego

1 tyzeczka kminku

1 butelka piwa

1 kromka razowego chleba

sol

czarny pieprz

Przygotowanie:

Mieso umyj i osusz, pokréj w kostke i oprész sproszkowanag papryka. Cebule obierz i pokrgj
w grubg kostke, zrumien na rozgrzanym oleju. Dodaj mieso stale mieszajac, smaz okoto 10
min. Posyp kminkiem i wlej potowe piwa. Rondel przykryj i gotuj okoto 45 min. na matym
ogniu. Pokrusz drobno chleb razowy, dodaj do miesa razem z resztg piwa. Gotuj jeszcze 15

min. Przypraw do smaku solg i pieprzem. Podawaj z knedlami butczanymi.



