SALATKA Z GRILLOWANYCH WARZYW
sktadniki:

* 1 duza cukinia

* 1 bakfazan

* 3 czerwone papryki

» kilka pieczarek

* cebula
e serfeta
+ oliwa

* 1-2 zgbki czosnku
» 1 lyzeczka musztardy dijon
e sok z1/2 cytryny

» paczka rukoli

Cukinie i baklazana pokroi¢ w plasterki. Pieczarki pokroi¢ w céwiartki lub
w potksiezyce, cebule w plastry, papryke wzdtuz na pot. Warzywa mocno zgrillowaé
(papryce mozna nawet przypali¢ skérke) na grillu lub w piekarniku z funkcjg grilla.
skorke, szczegOllnie jesli sie przypalita. W tym celu jeszcze ciepig trzeba wiozy¢ na
kilka minut do woreczka foliowego lub da¢ na talerz pod folie aluminiowg. Wtedy
schodzi bardzo tatwo.) Cebule pokroi¢ w piorka. Reszte warzyw zostawi¢ lub wedle
uznania pokroi¢ na mniejsze kawatki. Jeszcze ciepte warzywa da¢ do duzej miski.
Dodac pokrojong w kostke fete oraz rukole.

Przygotowaé sos: w matym stoiczku lub w miseczce potaczy¢ oliwe, musztarde,
roztarte lub przecisniete przez praske, zabki czosnku oraz sok z cytryny.

Satatke pola¢ sosem i wymieszac.



