Jabtko w cie $cie filo

Skfadniki:

rolka ciasta filo lub francuskiego (dostepne w dobrym sklepie spozywczym),
3 sredniej wielkosci jabtka,

1 tyzeczka cynamonu,

125 ml miodu naturalnego,

Y, kostki miekkiego masta.

Wykonanie:

Ciasto rozwatkowa¢ do grubosci ok. 5 mm i pokroi¢ w kwadraty o wymiarach 5 cm.
Nastepnie posmarowa¢ mastem. Jabtka obra¢ ze skorki, pokroi¢ w kostke, posypaé
cynamonem i zala¢ miodem. Starannie razem wymieszac. Tak przygotowany farsz
naklada¢ na kwadraty z ciasta filo. Rogi kwadratéw zigczyé ze soba, tworzgc
sakiewke. Nastepnie witozy¢ do piekarnika i zapieka¢ przez ok. 15 min.

w temperaturze 180 °C. Podawac polane czekoladg z gatkg lodow.



