FRANCUSKIE PASZTECIKI
Z SEREM, ORZECHAMI | BROKUtAMI
skfadniki:

e opakowanie ciasta francuskiego

e 20 dag sera z niebieska plesnig

e Y% szklanki posiekanych orzechéw wtoskich

e 30 dag brokutow
Ciasto kroimy w paski o szerokosci 6 cm, potowe paskdw smarujemy wodg, uktadamy na nich ser,
posiekane orzechy oraz sparzone ,,rézyczki” brokutéw. Przykrywamy pozostatymi paskami ciasta i
dociskamy brzegi. Robimy na nich poprzeczne naciecia i pieczemy w temperaturze 220°C przez 15

minut. Kroimy i podajemy na ciepto.

Z CAMEMBERTEM | BOROWKAMI
sktadniki:

e opakowanie ciasta francuskiego

e 1krazek sera camembert

* stoiczek boréwek
Ciasto francuskie rozwijamy z papieru i ponownie zwijamy w rulon, ktéry nastepnie kroimy
poprzecznie w Slimaczki grubosci 1 cm. Uktadamy je na blasze wytozonej papierem do pieczenia lub
nasmarowanej mastem. Na kazdy $limak naktadamy kawatek sera camembert i pieczemy w

temperaturze 220°C 10-15 minut. Podajemy na ciepto z boréwkami.



