ZAPIEKANY RABARBAR Z KRUSZONKA | LODAMI WANILIOWYMI

SKEADNIKI:
1 kg rabarbaru oczyszczonego
150 g cukru waniliowego

kilka kawatkdbw masta

150 g orzechéw laskowych prazonych
100 g maki

50 g masta (pokrojonego w maig kostke)
50 g cukru trzcinowego

50 g ptatkdw owsianych

lody waniliowe (do podania)

Rozgrzewamy piekarnik do 190°C. Kroimy rabarbar w kawatki dt. 4-5 cm. Wymieszaj
rabarbar z cukrem waniliowym. Rozgrzej patelnie, wrzu¢ rabarbar i wlej 2 tyzki wody.
Dodaj masto i dus przez kilka minut, delikatnie mieszajgc tak, aby rabarbar za bardzo
sie nie rozpadt. W miedzyczasie przygotuj kruszonke. Rozgnie¢ tluczkiem Ilub
posiekaj uprazone wczesniej orzechy. W misce wymieszaj rekami magke z mastem,
az utworzg konsystencje kruszonki. Wsyp cukier trzcinowy, ptatki owsiane oraz
orzechy i dokladnie wymieszaj. Przeléz rabarbar do zaroodpornego naczynia
o0 pojemnosci 1,5 — 2 |, a nastepnie posyp kruszonkag. Piecz 20 — 25 minut, az
wierzch kruszonki sie zarumieni na brgzowo. Odstaw zeby lekko przestygto (max
10 minut). Porcje zapiekanki podawaj na ciepto z lodami waniliowymi lub serkiem

mascarpone*.

*UWAGI: Zamiast lodow waniliowych mozesz zapiekanke podaé z serkiem
mascarpone (200 g) wymieszanym z drobno otartg skorkg z potéwki cytryny.

Jesli mamy ochote mozemy do rabarbaru dodac¢ truskawki lub inne owoce lub drobno
posiekany marynowany imbir (20 g).



