Ratatouille

0,4 kg ziemniakow
5 dag ogorka

5 dag pomidora
peczek koperku
peczek szczypiorku
5 lyzek majonezu

Indyk

0,2 kg indyka

sol

pieprz grubo mielony
papryka stodka

papryka ostra

1 dag masta klarowanego
0,011 oleju

Sos

0,51 $mietany 30%

2 szt. sera lazur

ser gouda

sok z cytryny (opcjonalnie)
natka pietruszki

SOl

pieprz

Marynujemy indyka dzien wczes$niej. W rondlu podgrzewamy smietane, pokruszony
ser lazur i dodajemy starty ser gouda. Do smaku doprawiamy solg i pieprzem. Jesli
sos bedzie zbyt mdly skrapiamy go cytryng. Gdy sos zgestnieje przecieramy go
przez sito i dodajemy natke pietruszki.

Warzywa kroimy w drobng kostke, szczypiorek i koperek siekamy. Dodajemy sol,
pieprz i majonez. Wszystkie sktadniki mieszamy ze soba.

Filet z indyka ktadziemy na rozgrzang patelnie grillowg z odrobing masta
klarowanego. Mieso grillujemy z obu stron przez okoto 4 minuty. Podajemy polane
sosem serowym z warzywnym ratatouille.



