ZUPA CZOSNKOWA

skiadniki:

1,5 litra rosotu drobiowego (ewentualnie z kostki)

4 jajka

10 lisci $wiezej szatwii lub 1 tyzka suszonej

4 liscie laurowe

10 zgbkow czosnku

1 peczek pietruszki

500 ml $mietanki

olej

sol, pieprz

Wila¢ rosét do duzego garnka, dodac¢ szatwie, liscie laurowe, 5 catych zgbkdéw
czosnku i 5 drobno posiekanych z natkg pietruszki. Doprowadzi¢ do wrzenia
i gotowa¢ na bardzo matym ogniu przez 30 minut. W miedzyczasie w misce ubié
z6tka ze Smietankg, dodaé¢ przefiltrowany czosnkowy bulion, wlaé do garnka,
postawi¢ na matym ogniu i podgrzewac¢ az do zageszczenia (nie gotowac!). Posolic,
popieprzy¢ i trzymaé w cieple. Rozgrzac¢ troche oleju na patelni, dodac¢ lekko ubite
biatka, przygotowa¢ omlet. Pokroi¢ go we wstazki, utozy¢ je porcjami na dnie

kazdego talerza i zala¢ zupg. Podawac natychmiast.



