WIGILIJNA ZUPA SLIWKOWA
SKLADNIKI:

1 litr maslanki

15 dag suszonych sliwek bez pestek
2-3 tyzki miodu

skorka otarta z cytryny

tyzka maki, sél

tazanki lub fasola do podania

Umyte sliwki zala¢ przegotowang wodg (2 szklanki) zostawi¢ na kilka godzin lub na noc, po czym
ugotowac. Doprawi¢ miodem, skérka cytryny i szczyptg soli. Chwile gotowac. Maslanke doktadnie
rozbettaé z maka. Zupe zmiksowac i ponownie postawi¢ na ogniu. Powoli wla¢ maslanke z maka i caty
czas mieszajgc podgrzewac. Podawac z tazankami lub ugotowang wczesniej fasola.



